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TURVALLISUUSOHJEET

Uusi Broil King-/OMC-kaasugrillisi on CE-standardien
vaatimuksien mukainen. Oikein asennettuna ja kayttdohjeiden
mukaisesti kaytettyna kaasugrilli on turvallinen ja helppo kayttaa.
Kuten kaikissa kaasulaitteissa ja -tuotteissa, turvallisuusohjeita
on noudatettava. Ohjeiden noudattamatta jattaminen voi
aiheuttaa vakavia henkild- ja omaisuusvahinkoja.

Lue kayttdohje kokonaisuudessaan ennen kaasugrillin
kayttdmista. Jos sinulla on kysyttavaa, ota yhteytta
jalleenmyyjaan.

VAROITUS!

e Vain ulkokayttéén.

e Ala siirra grillia tai jata sita valvomatta kayton aikana.

e Tietyt osat voivat kuumentua voimakkaasti. Kayta

uunikintaita ja valvo lapsia.

e Grilliin ei saa tehdd muutoksia, silla ne voivat

aiheuttaa vaaran.

e Sulje nestekaasupullon venttiili kaytén jalkeen.
Grillin kasittelyssa, nostamisessa ja kuljettamisessa on
noudatettava varovaisuutta, silla metallireunat voivat olla
vaarallisia. Kayta suojakasineita ja irrota sivupéydat,
grillausritilat, parilat ja lAmpiméanépitotasot.

VAARA!

Jos havaitset kaasun hajua:

1. Sulje nestekaasupullon venttiili.

2. Kaanna grillin sdadin OFF-asentoon.

3. Avaakansi.

4. Jos haju ei havia, ota yhteytta kaasun myyjaan tai
palokuntaan.

5. Kaasuvuoto voi aiheuttaa tulipalon tai rgjahdyksen,
joiden seurauksena voi olla hengenvaarallisia
henkilévahinkoja tai omaisuusvahinkoja.

SIJOITUSPAIKAN VALITSEMINEN JA ASENNUS
1. Kaasugrillin ja helposti syttyvien tuotteiden valiin on
jatettava vahintdan 75 cm:n etaisyys.
2. Ala kayta grillia helposti syttyvan katon tai oksien alla.
3. Ala jata helposti syttyvia materiaaleja tai nesteita, kuten
bensiinid, kaasugrillin [&helle.
4. Palamista ja ilman kiertamista ei saa estaa millaan tavoin.

TEKNISET TIEDOT

LAMPOTEHO | LAMPOTEHO LIEKIN KOKO, LIEKIN KOKO, LIEKIN KOKO,

MALLI kw g/h PAAPOLTIN SIVUPOLTIN TAKAPOLTIN
9526-53 5.25 kW 382 glh 0.66mm
9312-53 8.8 kW 640 g/h 0.84mm
9312-83 15.0 kw 1091 g/h 0.84mm 0.79mm 0.94mm
9219/9811/ 8.8 kw 640 g/h 0.85mm
9815-53
9113/9219-63 11.5 kw 836 g/h 0.85mm 0.79mm
9229 / 9821-63 14.1 kw 1025 g/h 0.85mm 0.79mm
9123 /9229-83 18.5 kW 1345 g/h 0.85mm 0.79mm 1.04mm
9239/ 9639-83 20.3 kw 1476 g/h 0.85mm 0.79mm 1.04mm
9576-43 24.7 kw 1796 g/h 0.87mm 0.79mm 0.99mm
9575 / 9576-83 24.7 kW 1796 g/h 0.87mm 0.79mm 0.99mm
9889-83 21.15 kw 1538 g/h 0.90mm 0.79mm 1.15mm
9565-23 15.9 kw 1156 g/h 0.91mm 0.79mm
9565-63 15.9 kw 1156 g/h 0.91mm 0.79mm

9565-43 20.3 kw 1476 glh 0.91mm 0.79mm 0.99mm
9565-93 20.3 kw 1476 glh 0.91mm 0.79mm 0.99mm
9585-83 23.1 kw 1680 g/h 0.91mm 0.79mm 1.02mm
9869-83 18.5 kw 1345 g/h 0.97mm 0.79mm 1.02mm
9506-53 4.1 kw 298 glh 0.99mm
NESTEKAASUPULLOT

Grillissa voidaan kayttéda korkeintaan 11 kg:n
nestekaasupulloja. Kaasupullon kasittelyssé on
noudatettava varovaisuutta. Sailyta, kuljeta ja kayta
pulloa aina pystyasennossa. Muutoin venttiili voi
vaurioitua tai nestemainen kaasu voi paasta vuotamaan
pullosta.

Jos pullo on vaaka-asennossa, nestekaasua voi paasta
tuloputkeen, mika voi aiheuttaa vaaran.

Sailyta nestekaasupulloa aina sille osoitetulla paikalla
grillin alla kéytén aikana. Irrota kaasupullo aina ennen
grillin siirtdmisté. Nestekaasupulloa ei saa altistaa
kuumuudelle. Kuumuus voi liséta painetta pullon sisalla yli
turvallisuusrajan.

~— MAX @ 340 MM —»
|

'n T
Ho
ﬁ s
MAX 590 MM
Y

SAILYTYS

Jos grilli siirretdéan sisavarastoon, autotallin tai
vastaavaan sdilytystilaan, nestekaasupullo on irrotettava
grillistd ja sailytettavéa ulkona tilassa, jossa on hyva
ilmanvaihto.

Kaasupulloa ei tule sailyttaa sisalla, kellarissa tai tilassa,
josta on suora yhteys viemariin.

KUNNOSSAPITO

Grillid kannattaa huoltaa sdanndéllisesti (ks. kunnossapito,
sivu 10).

Grilliin ei saa tehd&d muutoksia. Korjausty6t tulee antaa
ammattilaisen tehtavaksi.

VAROITUS!

Ennen grillin kayttamista on tehtava kaikki
kayttbohjeessa kuvatut tiiviystarkastukset.
Tarkastukset on tehtava myds silloin, kun jalleenmyyja
on koonnut grillin.

Lue taman oppaan sytytysohjeet ennen grillin kayttamista.




PAINEENSAADIN/LETKU

VENTURIPUTKI

PAINEENSAADIN

Kaasugrilliin on aina liitettava paineensaadin, joka vastaa
paikallisia/kansallisia vaatimuksia ja standardeja ja saataa
kayttdpaineen seuraavasti:
LUOKKA |3+(28-30/37) Propaani 37 mbar.

Butaani 28-30 mbar.
LUOKKA I3g/p(30) Propaani / Butaani 30 mbar.

Nestekaasulaitteita ei tule koskaan kayttaa ilman
paineensaadinta!

LETKU

Letkun on taytettava paikalliset/kansalliset vaatimukset

ja standardit. Grillin ja nestekaasupullon yhdistavan
kumiletkun vahimmaispituus on 55 cm.

Letku on sijoitettava riittavan kauas kuumista

pinnoista ja grillin alaosasta.

Varmista, ettei letku mene kierteelle tai taitoksille. Tarkasta
letkun kunto aina kaasupullon vaihtamisen yhteydessa tai
vahintaan kerran vuodessa. Grillid ei saa kayttaa, jos letku
on haljennut, katkennut tai muuten vaurioitunut.
Vaurioitunut letku on vaihdettava. Ota talléin yhteytta
jalleenmyyjaan.

10mm gmm

TEKNISET TIEDOT

KAYTTOMAA LUOKKA TULOPAINE BUTAANI TULOPAINE PROPAANI
DK '38/P(30) 30 mbar 30 mbar
EE '38/P(30) 30 mbar 30 mbar
FlI '38/P(30) 30 mbar 30 mbar
1S 134(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
NO '38/P(30) 30 mbar 30 mbar
SE '38/P(30) 30 mbar 30 mbar

e Pida venturiputki puhtaana.

e Tukkeumat, esimerkiksi haméahakinseitit ja
hyodnteiset, voivat aiheuttaa vastaliekin.

Vaikka grilli syttyisi normaalisti, putkeen kertynyt

nestekaasu voi myds syttya ja aiheuttaa tulipalon

saaténuppien tai sivupolttimen laheisyydessa.

VENTURI-PUTKI HAMAHAKINSEITIT PUTKIPOLTIN

e Jos havaitset vastaliekin, sulje nestekaasupullon
venttiili valittdmasti.

Tarkasta ja puhdista venturiputki (paapolttimet,

sivupolttimet, takapoltin) aina seuraavissa tilanteissa:

1. Havaitset kaasun hajua.

2. Grilli ei kuumene kunnolla.

3. Grilli kuumenee epatasaisesti.

4. Polttimesta kuuluu napsuvaa aanta.

VENTURIPUTKEN TARKASTAMINEN JA

PUHDISTAMINEN

1. Sulje nestekaasupullon venttiili.

2. Kun grilli on jaahtynyt, irrota polttimien kiinnikkeet ja
kaasunjakajan yldosa ja nosta polttimet grillista.

3. Puhdista venturiputki piipunrassilla tai taipuisalla
harjalla.

4. Aseta polttimet takaisin paikalleen ja varmista, ettd ne
on suunnattu ja kytketty aukkoihin oikein.

5. Kiinnita polttimien kiinnikkeet ja kaasunjakajan ylaosa.




NESTEKAASUPULLON VAIHTAMINEN — BUTAANI

Butaania voidaan kayttaa grillissa 28—30 millibaarin paineella.

Nestekaasulaitteita ei tule koskaan kayttaa ilman paineensaadinta. Ala kayta paineensaadinta, jonka kayttopaine on muu

kuin edella mainittu.

VAROITUS! Kaasupulloa ei saa vaihtaa palo- tai r4jahdysvaarallisessa tilassa.
Butaanikaasupulloissa kaytetaan seuraavia liittimia:

a) Kierreliitin
Liittimen tarkein osa on musta
tiiviste. Tarkasta aina ennen
pullon vaihtamista, etta tiiviste
on paikallaan ja ehja. Ala kirista
liian voimakkaasti jotta tiiviste ei
vaurioidu. (Osaa kierreliittimista
voidaan kiristéa kiintoavaimella.
Noudata paineensaatimen
ohjeita.)

Kaasupullon liittdminen

b) "Click-on"-liitin

Liitanta ei edellyta tydkaluja.
Paineensaatimen kytkin toimii
kaasusaatimena.

Kaasupullon irrottaminen

KIERRELIITIN

"CLICK-ON"-LIITIN

KIERRELIITIN

"CLICK-ON"-LIITIN

1. Vaanna kaasupullon
venttiilia myoétapaivaan
varmistaaksesi, etta venttiili on
kiinni. Varmista, etta
kaasugrillin saatimet ovat
OFF-asennossa.

1. Irrota kaasupullo oranssi
suojakorkki vetamalla lukosta ja
nostamalla korkkia. Ala kayta
tydkaluja ja jatéa korkki roikkumaan
pullon sivulle.

2. Irrota suojakorkki. Ala havita
korkkia. Varmista ennen pullon
liittdmista, ettd musta tiiviste
on ehja.

2. Varmista, etta kaasugrillin
saatimet ovat OFF-asennossa.
Tarkasta, etta "click-on"-liittimen
kytkin on OFF-asennossa.

N

1. K&&nna kaasupullon venttiili
OFF-asentoon (myotépaivaan).

1. K&aénna "click-on"-liittimen
kytkin OFF-asentoon.

N

2. Sulje grillin kaasusaatimet.

3. Kiinnita paineensaadin
kaasupulloon kiertamalla
vastapaivaan. Ala kirista liian
voimakkaasti jotta tiiviste ei
vaurioidu.

3. Aseta paineensaadin kaasupullon
litantd&n, nosta alempi rengas ylos,
paina varovasti ja tydnna rengasta
alaspain niin, etté sadadin napsahtaa
paikalleen. Napsahdus kertoo, etta
paineensaadin on oikeassa
asennossa.

3. Ala koskaan irrota
paineensaadintd, kun kaasuventtiili
on auki.

4. Irrota paineensaadin kiertamalla
myd&tapaivaan.

3. Irrota "click-on"-liitin
puristamalla osaa
vaakasuunnassa ja nostamalla
alempaa rengasta
samanaikaisesti ylospain.

4. Kun grilliin halutaan kaasua,
kaasuventtiilia kddnnetaan
vastapaivaan.

4. Grilliin saadaan kaasua
kaantamalla paineensaatimen kytkin
ON-asentoon.

5. Aseta suojakorkki paikalleen
tyhjaén pulloon. Kayta
suojakorkkia myds vajaassa
pullossa, kun pulloa ei kayteta.

4. Aseta suojakorkki paikalleen
tyhjaan pulloon. Kayta
suojakorkkia myds vajaassa
pullossa, kun pulloa ei kayteta.

Tarkasta kaikkien liittimien tiiviys ennen grillin kayttdmista.




NESTEKAASUPULLON VAIHTAMINEN — PROPAANI

Propaania voidaan kayttaa grillissd 30-37 millibaarin paineella. )
Nestekaasulaitteita ei tule koskaan kayttaa ilman paineensaadintd. Ala kayta paineensdadinta, jonka kayttopaine on muu
kuin edella mainittu.

VAROITUS! Kaasupulloa ei saa vaihtaa palo- tai r4jahdysvaarallisessa tilassa.

Propaanikaasupulloissa kaytetdan seuraavia liittimia:
a) Kierreliitin 4
Liittimen tarkein osa on musta
tiiviste. Tarkasta aina ennen
pullon vaihtamista, etta tiiviste
on paikallaan ja ehja. Ala kirista
liian voimakkaasti jotta tiiviste ei
vaurioidu. (Osaa kierreliittimista
voidaan kiristaa kiintoavaimella.
Noudata paineensaatimen

b) "Click-on"-liitin

Liitanta ei edellyta tydkaluja.
Paineensaatimen kytkin toimii
kaasusaatimena.

ohjeita.
Kaasupullon liittdminen
KIERRELIITIN "CLICK-ON"-LIITIN Kaasupullon irrottaminen
1. Vaanna kaasupullon 1. Irrota kaasupullo oranssi KIERRELIITIN "CLICK-ON"-LIITIN
venttiilid myotapaivaan suojakorkki vetamalla lukosta ja 1 KAANN& K I il . e
varmistaaksesi, etta venttiil on | nostamalla korkkia. Ala kayta O.FFaannat aasupu’ t(')'n venan 1. Kaanna "click-onliittimen
kiinni. Varmista, etta tyokaluja ja jata korkki roikkumaan -asentoon (my6tapaivaan). kytkin OFF-asentoon.
kaasugrillin saatimet ovat pullon sivulle.

OFF-asennossa.

2. Irrota suojakorkki. Ala havita | 2. Varmista, etti kaasugrillin
korkkia. Varmista ennen pullon | séatimet ovat OFF-asennossa.
liittdmista, ettd musta tiiviste Tarkasta, etté "click-on"-liittimen
on ehja. kytkin on OFF-asennossa.

2. Sulje grillin kaasusaatimet.

3. Ala koskaan irrota 3. Irrota "click-on"-liitin
paineensaadintd, kun kaasuventtiili | puristamalla osaa
on auki. vaakasuunnassa ja nostamalla
4. Irrota paineensaadin kiertamalla | alempaa rengasta
myGtapaivaan. samanaikaisesti ylospain.

3. Kiinnita paineensaadin 3. Aseta paineensaadin kaasupullon

kaasupulloon kiertamalla litantd&n, nosta alempi rengas ylos,

vastapaivaan. Ala kirista liian paina varovasti ja tydnna rengasta

voimakkaasti jotta tiiviste ei alaspain niin, etté saadin napsahtaa

vaurioidu. paikalleen. Napsahdus kertoo, etta

paineensaadin on oikeassa

asennossa.

5. Aseta suojakorkki paikalleen 4. Aseta suojakorkki paikalleen
tyhjaén pulloon. Kayta tyhjaén pulloon. Kayta
suojakorkkia myds vajaassa suojakorkkia myds vajaassa
pullossa, kun pulloa ei kayteta. pullossa, kun pulloa ei kayteta.

4. Kun grilliin halutaan kaasua, | 4. Grillin saadaan kaasua
kaasuventtiilia kdannetaan kaantamalla paineensaatimen kytkin
vastapaivaan. ON-asentoon.

Tarkasta kaikkien liittimien tiiviys ennen grillin kayttdmista.




THVIYSTARKASTUS

Kaikki tehdasvalmisteiset liittimien tiiviys on tarkastettu 6. Jos grillissé on sivupoltin tai varrastelinepoltin grillin
tehtaalla. Polttimet on testattu tulella. Liitdnnat voivat takaosassa:

kuitenkin I8ystya kuljetuksen aikana.

TURVATOIMET:

THVIYSTARKASTUS
1.
2.
3.

4.

Sulje kaasuaukon suu sormenpaalla.

Kéaénna polttimen sdadin HIGH-asentoon (kello 9).
c. Sivele saippualiuosta kaasuaukkoon ja kunkin
TARKASTA KAIKKIEN LIITTIMIEN THVIYS liittimen varoventtiiliin.

ENNEN GRILLIN KAYTTAMISTA. d. Kaanna polttimen sdadin OFF-asentoon.
TARKASTA KAASUVENTTIILIN TIIVIYS AINA
PULLON TAYTTAMISEN JALKEEN.

TARKASTA KUNKIN KAASUOSAN TIIVIYS AINA,
KUN IRROTAT JA KIINNITAT OSAN TAKAISIN
PAIKALLEEN.

ALA TUPAKOI TIIVIYSTARKASTUKSEN AIKANA!
TEE THVIYSTARKASTUS AINA ULKONA.

op

Varmista, etta kaikki saatimet ovat OFF-asennossa.
Yhdista letku ja paineenséaédin kaasupulloon.
Valmista saippualiuos sekoittamalla yksi osa vetta ja
yksi osa astianpesuainetta.

Avaa kaasupullon venttiili
kaasupullon/paineensaatimen tyypista riippuen.

a) K&aanna venttiilid vastapaivaan. 7. Jos osan pinnalle muodostuu kuplia, se vuotaa.

8. Jos havaitset vuotokohdan, sulje kaasupullon
venttiili, kiristé liitintd ja tarkasta tiiviys uudelleen.

Jos vika ei korjaannu, ota yhteys jalleenmyyjaan. Ala
kayta kaasugrillia, jos jokin osa vuotaa.

b) Nosta saadin.
Sivele saippualiuosta jokaiseen liittimeen. 0.




SYTYTYSOHJEET

Kahva

Sivupoltin
Kaasupullon venttiili
Paineensééadin

Péaapolttimen saadin

Sivupolttimen saadin
Takapolttimen saadin
Sytytyspainike

moowy
TIem

Sytytysaukko (sytytys tulitikuilla
tai sytyttimella)

1. Kaasugrillin asentamisessa ja sytyttamisessa on
noudatettava tata kayttdohjetta.

2. Varmista, ettd kaasupullo on taysi ja kiinnitetty
paineensdatimeen asianmukaisesti ja ohjeiden
mukaisesti (ks. kaasupullon vaihtaminen, sivu 5).

3. Tarkasta kaasuosien tiiviys vuotojen varalta (ks.
tiiviystarkastus, sivu 6).

4. Varmista, etté polttimien putket ovat kunnolla kiinni
aukoissa (ks. venturiputki, sivu 3)

5. Tarkasta, ettd paapolttimen sytytyskaapelit ja mahdolliset
sivu- ja takapolttimien sytytyskaapelit on liitetty oikein.

6. VAROITUS! Avaa grillin kansi ennen grillin
sytyttamista.

7. Kaé&anna grillin sdadin OFF-asentoon ja avaa
kaasupullon venttiili.
PAAPOLTTIMEN SYTYTTAMINEN

a. Avaa kansi ja pida se auki kunnes polttimet ovat
syttyneet.

b. Tarkasta, etta elektronisen sytytyksen paristo on
paikallaan.

c. Paina ja kdanna grillin oikeanpuoleinen poltinkytkin
vasemmalle HIGH-asentoon (kello 9).

d. Paina sytytyspainiketta, kunnes poltin syttyy.

e. Polttimen tulisi syttya noin viidessa sekunnissa (sulje
kaasu, jos minkaéanlaista liekkia ei synny tassa ajassa).

f. K&anna taman jalkeen muiden polttimien saatimet HIGH-
asentoon, jolloin polttimien tulisi syttya automaattisesti.

HUOMIO!

Sytytys onnistuu myés tulitikun ja tulitikkupidikkeen (tai

pitk&n tulitikun) avulla grillin oikealla sivulla olevan reian

kautta. (Suositeltava tapa tuulisella saalla).

Ohjeet tulitikulla sytyttdmiseen ovat kohdissa a—f.

SIVUPOLTTIMEN SYTYTTAMINEN

a. Avaa sivupolttimen kansi.

b. Paina ja kdanna sivupolttimen kytkin vasemmalle HIGH-
asentoon (kello 9).

c. Paina sytytyspainiketta, kunnes poltin syttyy.

d. Polttimen tulisi syttya noin viidessa sekunnissa (tulitikulla
tai sytyttimella sytyttdmisen ohjeet ovat kohdassa e).

e. Vie tulitikku/sytytin kaasuaukon suulle.

Paina ja k&anna sivupolttimen kytkin vasemmalle HIGH-

asentoon (kello 9).

g. Polttimen tulisi syttya noin viidessé sekunnissa.

—h

HUOMIO! Sivupolttimelle ei saa asettaa yli 23 cm:n (9)
tai 7 kg:n keittoastioita.

TAKAOSAN VARRASPOLTTIMEN SYTYTTAMINEN
VAROITUS! Paapoltinta ja takaosan varraspoltinta gi saa
kayttaa samanaikaisesti.

a. lrrota lampimé&népitotasot.

b. Paina ja kdanna varraspolttimen kytkin vasemmalle
HIGH-asentoon (kello 9).

c. Paina sytytyspainiketta, kunnes poltin syttyy.

d. Polttimen tulisi syttya noin viidessa sekunnissa (tulitikulla
tai sytyttimella sytyttdmisen ohjeet ovat kohdassa e).

e. Vie tulitikku/sytytin kaasuaukon suulle.

f. Paina ja kdanna varraspolttimen kytkin vasemmalle
HIGH-asentoon (kello 9).
g. Polttimen tulisi syttya noin viidessa sekunnissa.

HUOMIOQ! Tarkkaile grillia kdytdn aikana. Kaikkien
polttimien tulee palaa tasaisesti siniselld liekilla. Liekkien
koko riippuu sdatimen asennosta (HIGH, MEDIUM, LOW).

TARKISTA LIEKIT

\POLTIN \F'OLTINAUKOT

Seuraavissa tilanteissa jonkin polttimen venturiputki on
todennékdoisesti tukkeutunut.

Havaitset kaasun hajua.

Havaitset vastaliekin.

Grilli kuumenee epatasaisesti.
Polttimesta kuuluu napsuvaa aanta.

PR

Jos havaitset vastaliekin, sulje kaasupullon venttiili
valittomasti ja puhdista putki (ks. venturiputki, sivu 3).

JOS POLTIN EI SYTY:

1. K&anna polttimen sadadin OFF-asentoon (kello 12).
Odota 5 minuuttia ja kokeile sitten uudestaan
kaantamalla séadin MEDIUM-asentoon (kello 6).

2. Jos poltin ei syty, katso vianetsinta, sivu 11. Jos vika ei
selvid, ota yhteytta jalleenmyyjaan.

SAMMUTTAMINEN
1. Sulje nestekaasupullon venttiili.
2. K&anna polttimien saatimet OFF-asentoon (kello 12).




KAYTTO

Kayttoonotto. Ennen ensimmaisté kayttokertaa
mahdolliset tehdasrasvat ja hajut on poltettava grillista
seuraavien ohjeiden mukaisesti:

1. Avaa kansi, aseta kaikki ritilét ja Flave-R-Waves™.-
profiilit paikalleen ja sytyta kaikki polttimet (sytytysohjeet
ovat sivulla 7). Anna polttimien palaa HIGH-asennossa
10-15 minuuttia kannen alla. Sulje kaasupullon venttiili ja
k&danna polttimien saatimet OFF-asentoon.

2. Kun grilli on jaahtynyt, suihkuta tai sivele ritil6ille
kasvioljya. Oljya huolellisesti my®és ritildiden sivut ja
kulmat. Oljya valurautaritilat kevyesti ennen jokaista
kayttokertaa, jotta ruoka ei tartu siihen.

3. Grilli on nyt kayttévalmis.

Kuumennus ja puhtaaksi polttaminen. Ennen
grillaamisen aloittamista grilli taytyy kuumentaa ja
polttaa puhtaaksi pitamalla polttimia HIGH-asennossa
8-10 minuuttia kannen ollessa suljettuna. Poista
mabhdolliset grillausjaamat ritilasta kayttamalla
teréksista grilliharjaa. Talloin ritilasta tulee taysin
puhdas. Vahenna taman jalkeen kuumuutta
kdantamalla saatimet haluamaasi asentoon
grillattavan ruoan ja kaytettavan grillausmenetelman
mukaan. Suihkuta tai sivele grillausritilalle hieman
kasvisoljya, jotta ruoka ei tartu siihen.

Kansi. Grillattaessa kansi kannattaa aina pitaa kiinni. Kun
kansi on kiinni, ruoka kypsyy nopeammin, kaasua kuluu
vahemman ja lampétila pysyy tasaisena. Nain saat ritilalla
grillattavaan ruokaan myds upean grillatun maun. Kannen
pitAminen suljettuna on olennaista myds
konvektiogrillauksessa ja epasuorassa grillauksessa.

Hoyrytysjarjestelma. Grillisséa on Flav-R-Wave™-
hdyrytysjarjestelma. Lihaneste ja rasva hoyrystyvat
pudottuaan ruostumattomasta teréksesta valmistetuille
aaltoprofiileille ja antavat ruoalle upean grillatun maun.
Flav-R-Wave™ takaa lammon tasaisen jakautumisen ja
suojaa polttimia.

Grillissa ei saa kayttaa laavakivia, keraamisia kivia tai
vastaavia tuotteita.

GRILLAUSLAMPOTILAT

HIGH (kello 9): poltin tuottaa ritilalle noin 350-400 °C:n
lampédtilan, kun kansi on suljettuna. Kéayta asetusta
kuumennukseen ja puhtaaksi polttamiseen edella kuvatun
mukaisesti. Asetus sopii myo6s ruskistamiseen eli lihan
pinnan sulkemiseen ja grillatun pinnan luomiseen, minka
jalkeen lampdétilaa lasketaan. Kéaytetdén vain harvoin
pidempiaikaiseen grillaukseen.

MEDIUM/HIGH (kello 7-8): poltin tuottaa ritilalle noin
300 °C:n lampétilan, kun kansi on suljettuna. Asetus
soveltuu suoraan grillaukseen, esimerkiksi pihvien ja
kyljysten grillaamiseen.

MEDIUM (kello 6): poltin tuottaa ritilalle noin 225 °C:n
lampédtilan, kun kansi on suljettuna. Asetus sopii kanan,
hampurilaisten, kasvisten ja paistien grillaamiseen seka
paistamiseen.

GRILLAUSTEKNIKAT

LOW (kello 3): poltin tuottaa ritilélle noin 150-175 °C:n
lampdtilan, kun kansi on suljettuna. Kayta lampdétilaa
savustamiseen, suurten liha- ja lintupaistien, kalan,
guesadillojen ja vastaavien ruokien valmistamiseen.

Lampétilat ovat suuntaa-antavia ja voivat vaihdella
ulkolampétilan ja tuuliolosuhteiden mukaan.

SUORA GRILLAUS

Yleisin grillausmenetelma on suoraan polttimien paalla
ritilalla grillaaminen. Suora grillaus soveltuu pihvien,
kyljysten, kanan, kalan, hampurilaisten, grillivartaiden ja
kasvisten grillaamiseen.

1.

Esivalmistele grillattavat ruoat etukéteen, jotta pysyt
aikataulussa ja valtyt stressiltéd. Marinoi ja mausta
ruoka ennen grillaamisen aloittamista. Jos kaytat
glaseerauskastiketta, levitd se 2—4 minuuttia ennen
grillaamisen lopettamista, jotta se ei pala ruoan
pintaan.

Nosta kaikki tarvikkeet, kuten uunikintaat, kastikkeet,
mausteet ja grillattavat ruoat, valmiiksi grillin
viereen, jotta sinulla on kaikki tarvittava kaden
ulottuvilla grillaamisen aikana.

Varmista, ettd liha on huoneenlampdista ennen
grillaamista. Poista lihasta ylimaarainen rasva, silla
se voi syttya tuleen grillattaessa.

Kuumenna grilli haluamaasi lampdtilaan. Pida

kansi kiinni kuumennuksen ajan (ks. kuumennus

ja puhtaaksi polttaminen).

Suihkuta tai sivele grillausritilalle hieman kasvisoljya,
jotta ruoka ei tartu siihen.

Ala liséa suolaa ennen grillaamista. Liha pysyy
mehukkaampana, kun suola lisatéan vasta
grillaamisen jalkeen.

Kéaanna liha grillauspihdeilla haarukan sijaan, jotta
se ei kuivu. Ruskista ja sulje lihan pinta
MEDIUM/HIGH-lammaolla. Nain lihanesteet pysyvat
lihan sisalla. Laske sen jalkeen lampétilaa ja
pidenna grillausaikaa lihan paksuuden mukaan.
Opettele tunnistamaan, milloin liha on kypséa. Liha
muuttuu sita kiintedmmaksi, mitd enemman sita
grillataan: pehmea liha on verista (rare) ja kiinted
l&pikypséé (well done).

Noudata alla olevia grillausohjeita, jotka soveltuvat
lahes kaiken lihan, kalan ja kasvisten grillaamiseen.

GRILLAUSOPAS TAYDELLISEN LIHAN KYPSENTAMISEEN

LAITA LIHA KUUMALLE
RITILALLE

A LIHAA
N

45°




GRILLAUSTEKNIKAT

OPAS SUORAAN GRILLAAMISEEN

PAKSUUS | LAMPO- AIKA/ KOKONAIS-
2,5CM ASETUS PUOLI AIKA

KANA MEDWELL | MEDIUM | 3/3/3/3 12 MIN.
KANAN SIVET MEDWELL | MED/LOW | 5/5/5/5 20 MIN.
HAMPURILAISPIHVI | MEDIUM MEDIUM | 3/3/3/3 12 MIN.
HAMPURILAISPIHVI | MEDIUM MEDIUM | 3/3/3/3 12 MIN.
90 G, JAINEN
KALAFILEE MEDIUM MEDIUM | 2/2/2/2 8- 10 MIN.
HUMMERI OSISSA | MEDIUM MEDIUM | 4/4/4/4 | 16-20 MIN.

Katso myos grillausopas taydellisen lihan kypsentdmiseen

EPASUORA GRILLAUS

Menetelmd soveltuu hyvin suurten paistien ja

kokonaisen kanan grillaamiseen vartaassa tai ilman

varrasta. Epésuorassa grillauksessa ruoka
kypsennetdaan kuumalla ilmalla, joka kiertaa grillissa.

1. Riippumatta siitéd, kaytetaanko varrasta vai ei,
epasuorassa grillauksessa kannattaa kayttaa tippa-
astiaa, joka keraa lihasta tihkuvan lihanesteen ja
rasvan. Laita tippa-astia ruostumattomasta teraksesta
valmistettujen Flav-R-Wave-aaltoprofiilien ylapuolelle
grillausritilan alle. Kaada astiaan vetta (noin 2 cm:n
kerros).Voit laittaa astiaan myds hedelmamehua, viinia,
marinadia tai mausteita maun lisd&miseksi. Astiaa ei
saa koskaan paastaa kiehumaan kuivaksi.

2. Epasuorassa grillauksessa lampdtila kannattaa yleensa
pitdad alhaisena ja kansi suljettuna. Aseta joko kaikki
polttimet pienelle lAmmodlle tai aseta uloimmat
keskilammolle ja jata keskimmaiset pois paalta. Nain
tippa-astia ei paase kiehumaan kuivaksi.

3. Sivele lihan pinta kauttaaltaan kasvioljylla ennen
grillaamisen aloittamista, jotta saat lihaan kauniin
pinnan.

4. Suosittelemme kayttdmaan tippa-astiaa. Jos et kayta
tippa-astiaa, tarkkaile ettei polttimiin mahdollisesti
tippuva rasva syty palamaan.

5. Sammuta grilli ja kaasuventtiili ja anna grillin jaahtya
ennen tippa-astian poistamista. Rasva on erittain
helposti syttyvaa, ja sitd on kasiteltdva varoen
vahinkojen valttamiseksi.

6. Jos grillaat paisteja ja kanaa epasuoralla menetelmalla
ilman varrasta, aseta liha grillikyljen- ja paistinpitimeen

ritilalle.

OPAS EPASUORAAN GRILLAUKSEEN JA
VARRASGRILLAUKSEEN

NAUDANLIHA 1,3-2,7KG ~ MED/LOW  2-4H
NAUDANLIHA 2,7-45KG  MED/LOW  3-5H
PORSAANLIHA 1-2,3KG MED/LOW  2-4H
PORSAANLIHA 27-45KG  MED/LOW 3-5H
KANA/KALKKUNA 1-2,3KG MED/LOW  2-4H
KANA/KALKKUNA 23-45KG  MED/LOW 3-5H

Kun kaytét varraspoltinta, valitse MEDIUM/HIGH-lamp6.

VARRASMENETELMA
Noudata epasuoran grillaamisen ohjeita.

1. Vartaassa voi grillata kerralla enintédén seitseman kiloa
lihaa. Lihan on paastava pytrimaan vapaasti. Parhaan
tuloksen takaamiseksi liha kannattaa keskittéaa
vartaaseen niin, etté se ei ole epatasapainossa.

~

2. Varrasta voidaan kayttaa yhdessa grillausritilan kanssa,
jos tilaa on riittavasti.

3. Aseta liha keskiosasta vartaaseen ja laita varras
paikalleen grilliin. Kokonaisia lintuja grillattaessa siivet
ja jalat tulee sitoa, jotta ne eivat pala tai osu ritilaan tai
tippa-astiaan.

TAKAOSAN VARRASPOLTIN

1. Osassa malleista on varraspoltin grillin takaosassa.
Varrasmenetelma soveltuu erinomaisesti paistien ja
kanan grillaamiseen. Kun lammaénlahde on lihan takana,
lihasta tihkuva rasva ei padse syttymaan tuleen. Ruoan
alla oleva tippa-astia keraa lihanesteen, jolla voi valella
lihaa tai jota voi kayttaa kastikkeen pohjana.

2. Takaosan varraspolttimen sytytysohjeet ovat sivulla 7.
P&époltinta ja takapoltinta ei saa kayttaa
samanaikaisesti. Paapolttimet voivat kayttaa grilliuunin
hapen ja saada takapolttimen sammumaan, jolloin
kaasu paasee vuotamaan vapaasti.

LIHAN LAMPOTILA

VERINEN MEDIUM LAPIKYPSA
NAUTA/LAMMAS 55°C 63°C 70°C
POSSU 65°C 77°C
SIIPIKARJA 77°C

Parhaan lopputuloksen saat, kun kaytat paistomittaria.




KUNNOSSAPITO

JATKUVA KUNNOSSAPITO

Parhaan tuloksen, turvallisuuden ja tehokkuuden
varmistamiseksi seuraavat osat on tarkastettava ja
puhdistettava sdanndllisesti.

RITILAT/LAMPIMANAPITOTASOT

Kuumennus ja puhtaaksi polttaminen. Ennen grillaamisen
aloittamista grilli tulee kuumentaa ja polttaa puhtaaksi
pitamalla polttimia HIGH-asennossa 8-10 minuuttia
kannen ollessa suljettuna. Poista mahdolliset
grillausjaamat ritilasta kayttamalla uunikintaita ja teréksista
grilliharjaa. Tallgin ritilasta tulee taysin puhdas. Vahenna
tdman jalkeen 1ampoa kaantamalla sdatimet haluamaasi
asentoon grillattavan ruoan ja kaytettavan grillaus-
menetelmé&n mukaan. Suihkuta tai sivele ritilalle hieman
kasvisoljya, jotta ruoka ei tartu siihen.

Grillausritilaa ja lampiméanéapitotasoa El saa pesta jokaisen
kayttokerran jalkeen. Jos haluat joskus pesta ne, kayta vain
kuumaa vetta ja mahdollisesti hieman mietoa
astianpesuainetta. Huuhtele ja kuivaa huolellisesti.

ALA KOSKAAN pese osia astianpesukoneessa tai
kayta kemiallisia tuotteita, kuten uunin- tai
grillinpuhdistusaineita tai suojaus- tai puhdistusaineita,
tai painepesuria!

POSLIINIPINNOITE

Valurautaritilat on pinnoitettu posliiniemalilla, joka helpottaa
puhdistamista ja ehkéisee ruoan tarttumista ritilaén. Emali
on lasipinnoite, joten siita voi lohjeta siruja huolimattomassa
tai ohjeiden vastaisessa kaytossa. Tama ei kuitenkaan
vaikuta tuotteen kayttdmiseen tai lopputulokseen. Takuu ei
kata huolimattomuudesta tai ohjeiden vastaisesta kaytosta
aiheutuneita vaurioita. Jos pintaan ilmestyy ruostetta, poista
ruoste karhealla puhdistussienella tai terasvillalla, joka ei
naarmuta, ja 6ljya ritila kasvioljylla.

FLAV-R-WAVE™
Jos ruostumattomiin Flav-R-Wave ™-aaltoprofiileihin
on kertynyt liikkaa kuivunutta

nestettd, irrota ritila ja e
aaltoprofiili ja puhdista y S
profiili teréksisella \\ o
grilliharjalla tai esimerkiksi N

L N
lastalla. Aaltoprofiileja ei o ¢ Y
kannata puhdistaa kovin o P

usein, silld juuri rasva ja
lihanesteet antavat ruokaan grillatun maun.

TIPPALEVY/TIPPA-ALUSTA

Grillauslaatikon aukon alla oleva tippalevy ja tippa-alusta
kerdavat grillin alaosaan kertyvan rasvan. Tarkasta ne
saanndllisesti irrottamalla ne grillin sivulta tai takaosasta
kasin ja tyhjennd/puhdista/vaihda ne tarvittaessa, jotta rasva
ei paase valumaan grillauslaatikon alle tai

alustalle.

PUHDISTAMINEN

Polta grillausritilat puhtaaksi edella kuvatun mukaisesti. Kun
grilli on jaahtynyt, irrota ritilat ja Flav-R-Wave ™-aaltoprofiili
edella kuvatun mukaisesti. Puhdista grillin sisdosa harjalla
tai lastalla ja keraa irronnut lika lastalla tai marka-
kuivaimurilla. Tarvittaessa voit kayttdd kuumaa vetta ja
mahdollisesti hieman mietoa astianpesuainetta. Huuhtele ja
kuivaa huolellisesti.

ALA KOSKAAN pese osia astianpesukoneessa tai
kayta kemiallisia tuotteita, kuten uunin- tai
grillinpuhdistusaineita tai suojaus- tai puhdistusaineita,
tai painepesuria!

VUOSITTAINEN KUNNOSSAPITO

Turvallisen kayton ja tehokkuuden varmistamiseksi grilli on
tarkastettava ja puhdistettava vahintaan kerran vuodessa ja
aina, kun grillia ei ole kaytetty yli kuukauteen.

POLTTIMET

Irrota polttimet ja tarkasta, ettei niissa ole halkeamia tai
muita vaurioita. Puhdista venturiputki piipunrassilla tai
taipuisalla harjalla, jotta esimerkiksi hamahakinseitit tai
hyonteiset eivat paase aiheuttamaan tukoksia.

Puhdista sen jalkeen grillin sisdosa oheisten
puhdistusohjeiden mukaisesti.

PAINEENSAADIN JA LETKU
Tarkasta paineensaéatimen ja letkun kunto. Vaihda
tarvittaessa. Ks. paineensaadin/letku, sivu 3.

ULKOPINNAT

Jos valettuihin alumiiniosiin on muodostunut valkoisia
hapettumisen jalkia, puhdista pinnat kuumalla vedella ja
miedolla astianpesuaineella. Huuhtele ja kuivaa pinnat
huolellisesti. Puhdista pinnat taman jalkeen kasvidljyyn
kastetulla kankaalla, jotta niihin palautuu kiilto. Mahdolliset
pysyvat naarmut ja tarhat voi peittdd mustalla
kuumankestomaalilla.

Terékseen ja valurautaan voi muodostua ruostetta
luonnollisen hapettumisen seurauksena. Pienet
ruostelaikat eivat vaikuta grillin kayttéon lyhyella
aikavalilla. Puhdista pinnat kuumalla vedella, miedolla
astianpesuaineella ja karhealla puhdistussienella tai
terasvillalla, joka ei naarmuta. Huuhtele ja kuivaa pinnat
huolellisesti.

RUOSTUMATON TERAS

Puhdista pinta kuumalla vedelld, miedolla
astianpesuaineella ja karhealla puhdistussienella tai
terasvillalla, joka ei naarmuta. Huuhtele ja kuivaa pinnat
huolellisesti. Puhdista taman jalkeen teraspinta
ruostumattomalle terékselle tarkoitetulla puhdistusaineella.
Saaolosuhteet ja darimmainen kuumuus voi tehda pinnasta
rusehtavan varisen, mita ei tule tulkita valmistusvirheeksi tai
ruosteeksi.

HUOMIO!
ALA KOSKAAN pese osia astianpesukoneessa tai
kayta kemiallisia tuotteita, kuten uunin- tai
grillinpuhdistusaineita tai suojaus- tai puhdistusaineita,
tai painepesuria!

VAIHDETTAVAT OSAT

Jos lammonsaadon, kaasupullojen, polttimien tai
venttiilien kaytéssa ilmenee ongelmia, vikaa ei tule yrittaa
korjata itse vaan on otettava yhteytta jalleenmyyjaan tai
ammattilaiseen. Parhaan tuloksen saat, kun kaytat
ainoastaan Broil King-/OMC-varaosia.

THVIYSTARKASTUS

Kaasuosien tiiviys tulee tarkastaa aina niiden kiinnittdmisen
jalkeen. (ks. tiiviystarkastus, sivu 6).
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VIANETSINTA

ONGELMA

TODENNAKOINEN SYY

TOIMENPIDE

KAASUN HAJU

SULJE KAASUPULLON VENTTIILI VALITTOMASTI. ALA KAYTA GRILLIA ENNEN KUIN
VUOTOKOHTA ON TIIVISTETTY.

Kaasupullon venttiili tai muu
litdnt& vuotaa.

1.
2.

Paineensaadin on I8ystynyt.
Letku/paineensaadin tai venttiili ei ole tiivis.

1. Kirista ja tarkasta tiiviys (ks. sivu 6).
2. Ota yhteyttd ammattilaiseen.

Ohjauspaneelin taakse muodostuu
vastaliekki.

1.

Polttimeen vievéa putki on tukkeutunut.

1. Irrota poltin ja puhdista putki.

Liekki lepattaa tai lampétila ei nouse
riittvasti suurella lampoasetuksella.

. Paineensaatimen ja grillin valinen varoventtiili on

tukkeutunut.

1. Sulje kaasupullon venttiili ja varmista, etté
kaikki polttimien saatimet ovat OFF-
asennossa. Irrota paineensaadin
kaasupullosta, odota joitakin minuutteja ja
liitd osat takaisin paikalleen. Avaa
kaasupullon venttiili hitaasti, odota hetki ja
sytyté grilli sytytysohjeiden mukaisesti (sivu
7).

Poltin ei syty. 1. Kaasu on loppu. 1. Tayta tai vaihda kaasupullo.
2. Sytytyselektrodi ei ole paikallaan. 2. Sytyta poltin tulitikun tai sytyttimen avulla.
3. Paineensaatimen ja grillin vélinen varoventtiili on Jos poltin syttyy, vika on sytytyksessa. Ks.
tukkeutunut. alla oleva kohta "Sytytin ei toimi”.
4. Paineensaadinta ei ole liitetty 3. Noudata ylla olevan kohdan "Liekki
kaasupulloon oikein. lepattaa tai lampétila ei nouse riittavasti
5. Varoventtiili on kaynnistynyt vuodon takia. suurella lampoasetuksella” ohjeita.
6. Venturiputki on tukkeutunut tai vaarin 4. Tarkasta ettd p;ungensaadm on liitetty
venttiiliaukossa kaasupulloon oikein.
7. Aukko on tukkeutunut. 5. 'I:arkasta kaikkien liittimien tiiviys. Tee
tiiviystarkastus.
8. Letku on mutkalla. . . . .
6. Irrota poltin, puhdista venturiputki ja
sovita se venttiiliaukkoon.
7. Irrota poltin, puhdista aukko neulalla tai
ohuella teréslangalla. Aukkoa ei saa porata.
8. Suorista letku. Al4 jata letkua grillilaatikon
alaosan lahelle.
Sytytin ei toimi. . Paristossa ei ole virtaa. 1. Vaihda paristo.

A WDN PP

. Sytytyskaapelia/-kaapeleita ei ole kytketty oikein.
. Polttimon sytytystulppa ei ole paikallaan.
. Sytytin on viallinen.

2. Varmista, etté kaapelit on kytketty oikein
péaa-, sivu- ja takapolttimiin.
. Korjaa sytytystulpan asento.
. Kéyta tulitikkua (ks. sivu 7). Tilaa uusi sytytin.

Lampo laskee, polttimesta kuuluu
napsuvaa aanta.

. Kaasu on loppu.
. Polttimen putki on tukkeutunut.

. Irrota poltin ja puhdista putki.

Grillin ulkopinta on kuuma.

N R IN -

. Polttimen venturiputki on tukkeutunut.
. Flav-R-Wave ™-aaltoprofiiliin on kertynyt liikaa

kuivunutta nestetta.

3
4
1. Tayté tai vaihda kaasupullo.
2
1

. Irrota poltin ja puhdista venturiputki (ks.
sivu 3).
2. Raaputa pinta puhtaaksi ja kerda
irronnut lika marké-kuivaimurilla.

Liekit leimahtavat liian suuriksi tai rasva

syttyy palamaan.

. Flav-R-Wave ™-aaltoprofiiliin tai grillilaatikkoon

on kertynyt liikaa kuivunutta nestetta.

. LAmpdoasetus on liian suuri.

1. Raaputa pinta puhtaaksi ja kerda
irronnut lika marka-kuivaimurilla.

2. Saada lampoa pienemmalle.

Paineensaatimesta kuuluu hurisevaa

aanta.

. Kaasupullon venttiili on avattu liilan nopeasti.

1. Avaa venttiili hitaasti.

Liekit ovat keltaisia.

. Ei haittaa, jos liekeissa on jonkin verran keltaista

varia. Keltaisen varin lisdantyminen voi
tarkoittaa, etta poltin on tukkeutunut.

2. Polttimen pienet aukot ovat tukkeutuneet.

1. Puhdista putki.

2. Irrota poltin ja puhdista se pienella
harjalla tai neulalla.

Kannen sisépinta hilseilee.

. Pinnassa on rasvajdamia. Kannen sisépintaa ei

ole pinnoitettu, joten se ei voi hilseilld.

1. Puhdista terasharjalla tai lastalla.

Ritila on ruostunut.

1.

Posliiniemali on lohjennut.

1. Ks. kunnossapito-ohjeet, sivu 10.

Jos ongelma ei ratkea vianetsintataulukon avulla, ota yhteytta jalleenmyyjaan tai siirry sivustolle

www.broilkingbbg.eu ja valitse oikea maa.
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TAKUU

Broil King/OMC my®éntaa tuotteelle takuun, joka on
voimassa ostopaivasta alkaen ja rajoittuu korjauksiin ja
osien vaihtoon veloituksetta sellaisten virheiden osalta,
joiden voidaan osoittaa syntyneen normaalissa kaytdssa.
Euroopassa jalleenmyyja vaihtaa osat veloituksetta ja
ottaa yhteyttd maahantuojaan/OMC:hen. Muut
kustannukset ovat ostajan vastuulla. Yli 2 vuoden
takuuaika koskee vain alkuperdista ostajaa ja on
voimassa ainoastaan maassa, jossa tuote on ostettu.
(Eri maissa kaytetaan erityyppisia nestekaasuja, jotka
edellyttavat erilaisia venttiileja, suuttimia ja
paineensaatimia).

MITA TAKUU KATTAA?

Valetut osat Ei jauhemaalatut Kayttoika
Dual Tube -polttimet 10 vuotta
Muut polttimet, Ei Flav-R-Wave™ 5 vuotta
ruostumattomat

Porta Chef -polttimet 3 vuotta
Muut osat 2 vuotta

MITA TAKUU EI KATA?

Onnettomuuksista, laiminlydnneistd, ohjeiden vastaisesta
kaytosta, itse tehdyistd muutoksista, virheellisesta
asennuksesta, riittamattémasta kunnossapidosta,
huollosta tai kéyttdohjeessa annettujen sdanndéllisten
kunnossapitotdiden tekematté jattdmisestd, mukaan
lukien mutta ei yksinomaan polttimiin joutuneista
hyonteisista, johtuvia vikoja ja kayttohairioita.
Aarimmaisista saédolosuhteista, esimerkiksi raekuuroista,
myrskyista tai maanjaristyksista, aiheutuneita muutoksia
tai vaurioita. Varjaytymia, jotka johtuvat suorasta tai ilman
valitykselld tapahtuneesta altistumisesta kemikaaleille.
Rahti- tai kuljetuskustannuksia.

Muutto- tai uudelleenasennuskustannuksia.

Asennuksen tai korjauksen tydkustannuksia.
Huoltosopimuskustannuksia.

Valillisia vahinkoja tai seurannaisvahinkoja.

VARAOSAT

Osia vaihdettaessa on kaytettdva alkuperéisia Broll
King-/OMC-varaosia. Muita varaosia kaytettdessa takuu
raukeaa.

POLTTIMET

Ruostumattomasta teréksesta valmistettujen polttimien
kayttoika riippuu lahes taysin oikeasta kaytosta,
puhdistamisesta ja kunnossapidosta. Takuu ei kata
virheellisesta kaytdsta, puhdistamisesta ja
kunnossapidosta aiheutuvia vikoja. Liséatietoa polttimien
hoidosta on sivulla 10.

POSLIINIPINNOITETUT GRILLAUSRITILAT
Valurautaritilat on pinnoitettu posliiniemalilla, joka
helpottaa puhdistamista ja ehkéisee ruoan tarttumista
ritilddn. Emali on lasipinnoite, joten siité voi lohjeta siruja
huolimattomassa tai ohjeiden vastaisessa kaytdssa.
Tama ei kuitenkaan vaikuta tuotteen kayttamiseen tai
lopputulokseen. Takuu ei kata huolimattomuudesta tai
ohjeiden vastaisesta kaytdsta aiheutuneita vaurioita.
Lisatietoa ritildiden hoidosta on sivulla 10.

HOYRYTYSJARJESTELMA

Broil King-/OMC-grillit on suunniteltu kaytettavaksi
yhdessa ruostumattomasta teréaksesta valmistettujen
Flav-R-Wave ™-aaltoprofiilien kanssa.
Hoyrytysjarjestelma keraa rasvan ja lihanesteet,
hoyrystaa ne ja antaa grillatun maun. Jos kaytetaan
muuta tuotetta, takuu raukeaa.

FLAV-R-WAVE™

Ruostumattomasta terdksesta valmistetuilla Flav-R-
Wave ™-aaltoprofiileilla on kahden vuoden takuu
ostopdaivasta alkaen. Pintaruoste ei vaikuta Flav-R-
Wave™-profiilien kayttamiseen, eiké takuu kata
ruostumista. Lisétietoa Flav-R-Wave ™-profiilien
hoidosta on sivulla 10.

TAKUUT

Jos haluat tehda reklamaation, ota yhteytta jalleenmyyjaéan. Mainitse grillin malli, sarjanumero ja tuotenimi. Kuitti on

esitettava jalleenmyyjalle. Jos reklamaatio hyvéaksytaan, virheellinen osa vaihdetaan tai korjataan takuuehtojen

mukaisesti.

Broil King/OMC pidattaa oikeuden aineistojen/tietojen painovirheisiin.
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